PAPA’

eoe K|ITCHEN

Pizza . Pasta . Dolce vita



1plat 2.5 / 2 plats 14.° /

Splats 33.°

FOCACCIA DEL Para

Péte a pizza, huile dolive, sel § origan

LEGUMES GRILLES
A LHUILE D'OLIVE

BURRATINA

Ceeur crémeux ¢ fondant

ASSIETTE DE 3 FROMAGES

Gorgonzola Mascarpone, Fontina
¢ Pecorino PrimoSol Tartufo

PROSCIUTTO TARTUFO

Jambon truffé

JAMBON CRU DES ABRUZZES
conbq

CARDPACCIO DI BRESAOLA
MORTADELLE

SOREUME

Charcuterie fumée a découvrir!!!

Splats 21.2° / 4 plats 27.° /

Courgettes, aubergines, poivrons ¢ artichauts

INSALATAAVE CESARE................... .5

Salade romaine, tomates grappes, Parmiggiano Reggiano,
croiitons, blanes de poulet panés ¢ chips de Bresaola

ARROTOLATO DI ESTATE ............... .5

Mozzarella enroulée de péte a pizza accompagnée

MILLEFOGLIE AL SALMONE ............ 18.5°

Millefeuille aux 2 saumons : feuilles de bricks, saumon fumé
et saumon mariné avec créme Ricotta a laneth -

de jambon des Abruzzes, salade ¢ Parmesan
\) Y 4 0, CEVICHEDITONNG...................... 18.%0
Thon, pickles de mangue, citron vert, gingembre ¢ salade verte
[ _ PN
o

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

CELECTION
DANTIPASTI
DEL PAPA

Mozzarella di Bufala AOP, Burratina,
Involtini, Peperoncini, [Egumes marinés,
chiffonnade de charcuteries ¢ focaccia

12.00

POLPETTE MminNI
OEL papr4 ou Pl2zd
Boulettes de viande de beeuf MARGHERITA -ou-
¢ spaghetti a la sauce tomate Jambon/Fromage

o+ DPOT DE GLACE

Fraise, vanille ou chocolat
-o0u-

SALADE DE FRUITS

+ BOISCON 1verre au choix

Pepsi, limonade, jus d'orange, jus de pomme,
sirop a leau

/‘ , P
aampagne de crostini

.----________,_——’

o 8
4

=& PASTA

RISOTTOBIANCO.....................rrrresrrrrrrrrn 15.%°

Risotto Arborio au Parmesan 18 mois, pesto fraichement préparé ¢ chiffonade de jambon
des Abruzzes 14 mois

RISOTTOTRUEFE ..o

Risotto Arborio au Parmesan 18 mois ¢ truffes fraiches

CARBONARA VERITABLES............................ 76.5°
aux EUFS et SANS CREME!IIINININI PASTA au pecorino, jaune d oeuf, poivre noir et guanciale
et surtout sans CREME!

LASAGNE ... 15.%°

Lasagne au beeuf accompagné de sa salade

PASTA CON GAMBERI....................osiercr 72.5°

Pdtes, tomates cerises, crevettes ¢ Burratina

PASTAALLEVONGOLE ....................

Pites, palourdes, tomates cerises ¢ persillade

PASTAAL VEROTARTUFO.......................

Pites aux véritables truffes

Gnocehi frais nappés de ecreme aux 4 fromages

CANNELLONI........................eoeeserrrrrersrrre 18.%0

Veau aux olives ¢ a la sauce tomate

TARTARO BOVINO (180G).....................oooeisccsiseesessse 12.00

Tartare de beuf, tomates confites, pignons de pin, copeaux de Parmesan, huile d'olive, balsamique,
salade verte, gratin de Macaroni ¢ épinards

RISS-KISSBANGBANG ... 76.90
Tomate, Mozzarella, roquette, tomates cerises § Burratina entiére
GESU CRISTO RISORTO.......................... 76.5°

Tomate, Mozzarella, salsiceia napolitaine épicée,
Bresaola, jambon des Abruzzes 14 mois ¢ jambon blance

BASTACOS! ..........eeeeeeeeveee. 74,5
Tomate, Mozzarella, Roquefort AOP ¢ biiche de chévre
CICCIOLINA ..........c.. 76.90

Tomate, Mozzarella, jambon blane, olives noires
¢ champignons de Paris frais émincés

SEIZIOSA...............onrnmmnonoornmnrnnens. 4.5
Tomate, Gorgonzola AOP, noix & jambon des Abruzzes 14 mois
MARGHERITA. ...............cc......... 1.0
Tomate, Mozzarella di Bufala AOP ¢ basilic frais
TUTTQVERDURA............... 14,90

Tomate, Mozzarella, légumes (aubergines, poivrons, courgettes),
Pecorino Romana AOP ¢ Pesto

ARRABBIATY.................... 14.90
Tomate, Mozzarella, salsiceia napolitaine épicée £ Parmesan 18 mois
PAPA ..o 4.9

Tomate, Mozzarella, tomates cerises, jambon des Abruzzes 14 mois,
Mozzarella ¢ roquette

LUCRYLUCIANG...................... 4.5

Tomate, Mozzarella, Bresaola, roquette, huile de truffe
¢ Mozzarella di Bufala AOP

Supplements

TAGLIATADE BGUEF ....... 18.50
Fines tranches de beeuf marinées accompagnées d une julienne

de légumes croquants
BISTECCADITONNO................. 79.5°

XYL (3606)

SCALOPPINAMILANESE.................... oo, 79.50
Escalope de veau panée a la milanaise accompagnée de pétes (tomate ou pesto) -ou- gratin de Macaroni ¢ épinards
SCALOPPINAPAPAMIA.............eeoeeoeeoeeeeeoeeeeeeeeeeeren, 23,90

Escalope de veau panée a la milanaise, jambon des Abruzzes 14 mois et Mozzarella fondue accompagnée
de pites (tomate ou pesto) -ou- gratin de Macaroni ¢ épinards

Steak de thon, julienne de [égumes, marinade de cebettes ¢ sésame

CABILLAUD.....................oererrerrrrrr 18.5°

Dos de cabillaud en croiite de Spianata avec julienne de légumes,
gratin de Macaroni ¢ épinards

o+ Supplément

Gratin de Macaroni ¢ épinards @00

Mozzarella, tomates cerises, Speck, eréme de balsamique, roquette
¢ Mozzarella di Bufala AOP

LADOLCEVITA............ooooccccc.. 75.90
Mozzarella, jambon blanc truffé et filet d'huile de truffe...

tout simplement !
SOPHIALOREN................@........ 75.90
Mozzarella, saumon fumé, grosses edpres eitronées § roquette
LADIAVOLA ... 76.%0

Mozzarella, tomates cerises, saucisse piquante,
poivrons marinés, oignons rouges ¢ roquette

PORTOEING.................. 76.°

Mozzarella, fromage de chévre, miel, pousses d'épinards,
champignons de Paris ¢ jambon blanc

TARTUFO ... 24,9
Mozzarella, véritables truffes, Burratina entiére ¢ basilic
MORTADELLA ....................... 76.%°

Mozzarella, Mortadelle, pistaches ¢ tomates confites

FONDANTCHOCOLAT ... 7Y
Ceeur coulant

PANETTONE .........ooe. 2.90
Avec creme masearpone noisette praliné
PANNACOTTA............ooooooe. 2.90
Fruits rouges

SALADEDEFRUITS ... 2.90
ASSIETTE DE 3 FROMAGES................ 2.5
Gorgonzola Mascarpone, Fontina § Pecorino PrimoSol Tartufo

CAFE GOURMANOD...................co........ 8.9

- CHOCOLATE
pot de glace 100ml F{IDGE'BBOWN/E
COORIE DOUGH ave moreaun de Broune
Créme glacée vanille
avec morceaux de cookies 00 ”lc;f DE .Lll SH
2 aramel beurre salé
VANILLA PECAN avec pépites de caramel

Créme vanille sauce caramel salé,

moreeaux de noix de pécan caramélisées ~ PEANUT BUTTER

¢ morceaux de gédteau fondant Créme glacée au beurre de cacahuéte




CARLSBERG alla spina (4,7°- 50 cl)
BALADIN NAZIONALE (5,5°- 33cl)
BALADIN ISAAC (5 - 33cl)
BALADIN SUPER BITTER (s°-33cl)

APEROL SPRITZ

Prosecco, Aperol ¢ eau gazeuse

BASILIC INSTINCT

Prosecco, Martini blane,
sirop de pomme, basilic ¢ Perrier

BRITNEY SPRITZ

Prosecco, Limoncello, vodka
¢ eau gazeuse

CLAUDE BARZOTTI

Campari, Prosecco, sirop de romarin
¢ jus de cranberry

Mamma CHIC

Prosecco, creme de framboise
¢ framboises fraiches

ITALODISCO

Spritz Italicus, Prosecco

¢ eau gazeuse

70.9°

PAPA MOJITO

Rhum, menthe fraiche, citron vert,
sucre § eau gazeuse

WEEK-END A RHUM

Rhum, purée de fraise, sirop de romarin,
citron vert ¢ Prosecco

PAPARAZZI

Gin, St Germain, sirop de fraise des bois,
eranberry ¢ blane d euf

QICILE IMPERATRICE

lVodka, sirop de vanille, citron
¢ Galvanina citron

AMARETTO SOUR

Amaretto, citron, Angostura
o ¢ blane d'euf

LEMON INCEST

Italicus, Gin, citron ¢ sucre de canne

ESPRESSO MARTINI

lVodka Grey Goose, espresso, Kalhua
¢ sucre de canne

MARGARITA

Tequila, Cointreau ¢ jus de citron vert

Mocktails 6.5
ISOLA BELLA

Jus de fraise, mangue ¢ ananas

VIRGIN MOJITO

Menthe fraiche, eitron vert,
Perrier ¢ sucre

GIGI LAMOROSO

Purée de fraise, citron vert,
sucre de canne ¢ ginger beer

CARAPERCHETIAMO

Martini floreale, jus d ananas,
jus de citron jaune ¢ tonic

limonade 25¢l

Pepsi 33cl, Pepsi max 33cl, Fine Thé Péche 25¢l, Orangina 25cl,

PAGO...............oevereecrr, §-50

Ananas, ACE, fraise, mangue, tomate, abricot, péche, orange

SIROD 4 L'EAU MATHIEY TEISSEIRE .......3-%°

Citron, menthe, fraise, grenadine, cassis, péche

QAN BITTER 10cl..........oooe 3-50
Digestiv: v«
LIMONCELLO, AMARETTO,
GRADPPA, CAMBUCA,
GET 22, GET 30 2.00
POIRE WILLIAMS, COGNAC...........ooooo 9,00
CHARTREUSE, RHUM SANTATERESA ... 70.0°

La liste des allergénes présents dans nos plats est a votre disposition. N'hésitez pas a la demander. Labus dalcool est dang

GOoupIL

Chdteau Monluc- Cétes de Gascogne (meelleux)

VERMENTINOG
Abidoru, Sardaigne (frais et vif)

Rosato
BARDOLINO CHIARETTO w00

Villa Cardini - Vénétie (fruité et plutdt léger)

NOTE BLEUE §.%

Maitre Vignerons de St Tropez, Cdtes de Provence
(frais, sec sans trop dacidité)

20.%°

25.00

ROSS0
BARDOLING w00

Villa Cardini - Vénétie (équilibré et léger)

NERO D'AVOLA §.oe
Torracina - Sicile (fruité mais puissant)

VALPOLICELLA 4.9

Villa Cardini - Vénétie (fruité et légérement acidulé).

MONTEPULCIANO §.%

Caleo - Abruzzes (léger et acidulé)

VENETO GRAN PASSIONE 6.%°

Vénétie (puissant et aromatique)

TOSCANA 6.%°

Tuscante Governo (fruité et bonne longueur en bouche)

VALPOLLICELLA RIPASSO 2.0

Santa Sofia (magnifiguement équilibré avee
des tanins soyeux)

BRUNELLO DI MONTALCING
VILLA AL CORTILE

Toseane (intense aux notes de cuir)

AMARONE

Valpolicella - Vénétie
(puissant et tannique pour les amateurs de Cdte-Ritie)

20.°°
25.90

25.90
25.90
32.%0
32.%0

39.90

y2.00

46.%

Spumante
LAMBRUSCO DOLCE Yo

Emilie-Romagne (rouge pétillant)

PROSECCO 6.9
(blane pétillant)

25.00

32.%0

VIOGNIER Biane @00 9200
VIN DE PAYS DES MAURES Rosé
COTES DU RHONE Rouge

Catte

CAFFE ESPRESSO Segafredor.....s 2,00
CAFEEMACCHIATO.............ooooo.. 2.50
TUE/INEUSION ...............ooeeee 3.50
Nature, vert a la menthe, fruits rouges

canyecine ..

CAFE VIENNOIS/ CAFECREME ... §.9%0
04/-7-‘1? CORRETTO avecGrappaou Sambuca..................... 2.90

pour la santé, a avee ération. Prix nets TTC en €, service compris / ®FREEPIK / HRRVEST.AGENCY



